Kartoffelragout
mit Schinken

Zutaten fiir 4 Personen:
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800 ¢ Kleine Kartoffeln

400 g Mghren

3/4 | Gemiisebrihe (instant)

1 Zwiebel

30 g Butter/Margarine

30 g Mehl

100 g Schlagsahne

50 g geriebener mittelalter Gouda
Salz

WeiBer Pfefter

150 g geKochter Schinken

Evtl. Schnittlauch zum Garnieren
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+ Kartofteln griindlich waschen und in Kechendem Wasser
15-20 Minuten garen. >§m_wms... abschrecken, pellen uind
halbieren. Mahren in Stiicke schineiden. > lin Kochender Briihe
. 15 Minuten garen. Zwiebeln fein wiirfeln.» Méhren in
ein Sieb gieBen,> Briihe auffangen.» Fett im Topf erhitzen
und die Zwiebel darin diinsten. Mehl dariiber striuben uind
goldgelb anschwitzen.> Mit Briihe abléschen uind aufkochen.

- Sahne und Kase einribren. Mit Salz und etwas Plefter

abschimecken.»  Schinken in Streifen schineiden. »  Kartoffeln,
M&hren und Schinken in die Kasesaute geben und erhitzen.

+ Ragout in einer vorgewirmten Schiissel anrichten und
nach belieben mit Schiittlauch bestreut servieren.

D



